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Consulta per la Qualità
della Ristorazione

 

6 - 11 anni

28 maggio 2024



in ottica
propositiva e
collettiva

Momento di
partecipazione



Perchè siamo qui?
Ci troviamo all’interno dell’Appalto Unificato della
Ristorazione
(Scelta delle amministrazioni per gli 8 comuni dell’Unione
0-11 anni)
Sistema articolato

ASBR: direttrice dell'appalto, referente della quotidianità,
dietista, referente della qualità
CIR come fornitore: referente appalto e 2 referenti di
produzione in base ai centri pasti.
SIAN/AUSL
Rete di insegnanti referenti
rappresentanti dei genitori



PREMESSA
Con fine a.s. 23/24 Scadenza appalto

da Settembre 2024 nuovo appalto/capitolato



Menù
ll menù è uguale per gli 8 comuni in base alle esigenze

per età: uno per 0-6, uno per 6-11.

Il menù viene formato da dietista ASBR, dietista CIR(in
base a ciò che si può produrre) sulla base del ritorno

delle insegnanti, dei vincoli delle frequenze. Deve essere
passato al vaglio dell’AUSL (SIAN).

+ Diete etico/religiose e sanitarie



SCALETTA
Questionari e feedback durante l'anno
educativo (chiesto anche per “giornate
nel loro complesso)

ASBR e CIR hanno composto una bozza di
menù

Oggi ci riflettiamo insieme (termine 18.15)

verrà inviato al SIAN per l'approvazione
(eventuali modifiche)



PRIMA DI VEDERE LA BOZZA DI MENÙ.. PREMESSE

In alcuni casi indicazioni contrastanti:
ad es. straccetti di pollo: per Guastalla, Novellara, Poviglio
secondo piatto preferito Primav/estate
per Reggiolo secondo piatto meno gradito

In alcuni casi dati netti:
4 (su 4 questionari) risotto agli spinaci come piatto meno
gradito --> tolto
3 Cotoletta di limanda non gradito --> tolto

LAVORIAMO SULLA MEDIA. OGNI SCUOLA NON TROVERà
RISPOSTA PUNTUALE AD OGNI FEEDBACK INVIATO



CONDIVISIONE MENÙ

La Giornata Celiachia la teniamo?



Aspetto
educativo

Procedure in caso
di segnalazioni 



Grazie per la
collaborazione


